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CulinArt — nowe piekarniki generacji 6000 wraz z kompleksowym wyposazeniem.

CulinArt — wszystko, czego potrzebuje sztuka kulinarna

Gotowanie potrafi by¢ prawdziwa sztukg, jednak dla uzyskania idealnych efektéw niezbedne s3 najlepsze
urzadzenia. Niezwykle wainy jest odpowiedni dobor piekarnika, ktéry stanowi serce kazdej kuchni. Tylko
teraz, kupujac piekarnik CulinArt otrzymamy dodatkowo perforowang blache Gourmet idealng do
przygotowania np. pieczywa, oraz ksigzke kucharska dedykowang temu modelowi. Po zalogowaniu na
stronie mieleshop.pl i zarejestrowaniu kodu promocyjnego otrzymamy dodatkowo wielofunkcyjng,
praktyczng brytfanne Gourmet, ktérej bedziemy mogli uzy¢ zaré6wno w piekarniku jak i na ptycie
grzewczej. Ten zestaw zagwarantuje najlepsze efekty kulinarne bez wzgledu na wybér potrawy, jaka beda
chcieli Panstwo przygotowaé. Piekarnik Culinart posiada dodatkowo program Pieczenie Plus, 25
programoéw automatycznych oraz jedng pare wysuwoéw Flexiclip.

Piekarniki CulinArt generacji 6000 — H 6167 B oraz H 6267 B wyposazono w program Pieczenie Plus
polegajgcy na wspomaganiu pieczenia uderzeniem pary uwalnianej recznie lub przy pomocy programow
automatycznych. Wystarczy tylko wybraé program i przytrzymac w szklance z wodg dysze umieszczong pod
drzwiczkami urzgdzenia. Piekarnik automatycznie zassie odpowiednig ilo$¢ wody dla wygenerowania pary
potrzebnej do uzyskania idealnych warunkdéw pieczenia oraz wybierze najstosowniejszy moment uwolnienia
uderzen pary w komorze piekarnika. Program Pieczenie Plus jest polecany szczegdlnie do pieczenia chleba,
ciast, mies, zapiekanek i sufletéw. Gwarantuje delikatno$é, soczystos¢ oraz chrupigca i zarumieniong skorke.

To jednak nie jedyna zaleta tych urzadzen, ktdre oferujg az 25 automatycznych programéw sterowanych
elektronicznie. Dzieki temu wprowadzenie czasu trwania pieczenia oraz jego temperatury nie sg konieczne -
piekarnik sam dostosowuje wszelkie parametry pieczenia do wybranej potrawy. Programy, takie jak:
Termonawiew Plus, Grzanie gérne i dolne, Pieczenie intensywne, czy Automatyka pieczenia, pozwalajg
kazdemu poczu¢ sie w domowym zaciszu petnowymiarowym artystg kuchennym. Przygotowywanie
najbardziej wymagajacych potraw: soczystej pieczeni czy delikatnego créme brilée ze stodkg skorupka,
stanie sie prawdziwg przyjemnoscia.

Po zakupie urzadzenia i rejestracji kodu w Miele Shop, otrzymajg Panstwo mozliwos¢ wyboru jednej z dwdch
najwyzszej jakosci brytfann: HUB 5000 M o wartosci 799 zt lub HUB 5001-M o wartosci 1 179 zt. Obie
wykonane sg ze stopu aluminium, recznie odlewane i pokryte specjalng powierzchnig zapobiegajaca
przywieraniu. Réznica miedzy brytfannami polega na tym, iz model 5001-M moze by¢ wykorzystywany na
ptytach indukcyjnych. Obie brytfanny doskonale sprawdzg sie do pieczeni, zapiekanek i lasagne.

W zestawie otrzymajg Panstwo réwniez pare wysuwoéw FlexiClip, ktére pozwolg komfortowo i bezpiecznie
wysunac blachy lub brytfanny poza wnetrze gorgcego piekarnika.

Perforowana blacha do pieczenia Gourmet zagwarantuje natomiast idealne roztozenie ciepta podczas
pieczenia. Jest uzupetnieniem programu Pieczenie Plus zapewniajgcym rédwnomierne przyrumienienie,
szczegdlnie spodniej strony przygotowywanych potraw. Blacha najlepiej sprawdzi sie przy pieczeniu chleba,
ciasta, pizzy oraz domowych frytek.
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Catos¢ oferty dopetnia ksigzka kucharska CulinArt, ktéra jest przewodnikiem po kulinarnym swiecie Miele.
Znalez¢ w niej mozna przepisy do wszystkich 25 programdéw automatycznych oraz wiele innych propozycji.
Dzieki niej intuicyjnie mozna przygotowac pieczywo, mieso, dréb, ryby, zapiekanki oraz potrawy mrozone.

Piekarnik oraz jego wyposazenie sg pokryte supergtadkg powtoka PerfectClean. Dzieki jej wtasciwosciom nie
musimy sie martwi¢ o utrzymanie urzadzenia w czystosci - najwieksze zabrudzenia tatwo usungé przy
pomocy miekkiej ggbki i odrobiny detergentu. Urzadzenia wystepujg w dwdch wersjach - dopasowanych do
linii wzorniczych Pureline oraz ContourLine.

Skomponowany przez firme Miele zestaw zacheci nas do podejmowania kulinarnych wyzwan, ktére
dotychczas mozliwe byty do zrealizowania jedynie w restauracjach pod okiem mistrzéw kuchni. Teraz kazdy z
nas moze tworzy¢ kulinarne dzieta sztuki zachwycajgc podniebienia swoje i najblizszych.

Kontakt w sprawie materiatow dla prasy:

Agencja Star PR, Wita Stwosza 17a, 02-661 Warszawa
tel.: (22) 856 55 34/ 40

email: a.wacnik@starpr.com.pl

Przyktady wykorzystania materiatow:
prosimy przesyta¢ do Agenciji Star PR

Wykorzystanie materiatdéw zdjeciowych:

bezptatne z dopiskiem “fot. Miele”.

W sprawie dodatkowych zdje¢ i informacji prosimy o kontakt pod wskazanymi
adresami.



